Tipologia di prodotto
Formaggio di latte di capra pastorizzato

Ingredienti
latte caprino

Allevamento
caprini allo stato semibrado

Descrizione

Presenta la crosta bianco paglierino lucida, che
tende a diventare ocra con il proseguire della
stagionatura, la pasta & morbida con leggera
occhiatura bianco avorio. Dal gusto delicato che con
’avanzare della stagionatura tende a diventare piu
intenso

Maturazione/Stagionatura
formaggio fresco

Pezzatura
da kg 1,8 a kg 3,5 circa

Shelf life
10 giorni circa

GusteSicule
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